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Gemiise - Tempura Miso Ramen
Miso Ramen mit Gemiise Tempura 17.50 €

V4 —7% 77Uk 7 — A Vegan Katsu Miso Ramen
Miso Ramen mit frittiertem veganemSchnltzel 17.50€

AL Toppmgs auf die Nudeln

@ﬁi&%b‘@ﬁ‘ Gemﬁse ’I‘empura400€

@ FERZED 4 Frittieftes Hahnchenfleisch 4.00 €

opiE T+ /@Jé‘ Terlyakl Chicken 4.00 €
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Vegan moglich Vegetarisch moglich
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Ramen mit Hu
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## —# X > Namban Shoyu Ramen
yyu Ramen mit frittiertem Hahnchenfleisch 16.00 €
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NEFFRY '5/1297 A
Gemiise - Tempura Shoyu Ramen
Shoyu Ramen mit Gemiise Tempura 16.00 €

REBR T — A (iﬁgl‘fvi)
Noukou Tori Shio Ramen (Limited Edition) 15.00€

Shio Ramen in einer speziellen dreifach konzentrierten, cremigen Briihe mit weichem Ei und Hahnchenhackfleisch

PLAX—26FH0F 1, Y—CERRZ vy ZI2EFUHELCEXL

Sollten Sie zu Lebensmitteln allergisch sein, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter:

{ #2148 4 Zi0Tan'Tan Men 1350€
Scharfe Ramen mit Hihnchenhackfleisch (Sesam-Misogeschmack)

(( 5% 4842 Namban Tan Tan
Tan Tan Men mit frittiertem Hiahnchenfleisch 17.50 €

Niegeta~
Kl
risch

(U E3BIFX V4428 Gemiise - Tempura Tan Tan
Veggie Tan Tan mit Gemiise Tempura 17.50€

A=Ay h Rk Vegan Katsu Tan Tan
‘Scharfe Ramen mit fr1tt1ertem veganem Schnitzel 17.50 €

A=V A Toppmgs auf die Nudeln

I 7 Weiches Ei 250€

##E Seetang 2.00 €~

7t % & Naruto2.00 €

#8532 72 Scharfe Paste 2.00€

)\ — Butter 2.00 € —_—

&% U Sojasprossen 2.00 €
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Sollten Sie zu Lebensmitteln allergisch sein, fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter.
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Miso [

Die Briihe basiert auf Miso, einer Paste aus fermentlerten Sojabohnen.
Sie hat einen vollen, nussigen Geschmack und ist €her eine deftige Brihe.
Fir unsere Miso- en verwenden Wit ex femes Miso, das von

Fur unsere vegetarischen und veganen Gaste:

Suppe

All€ unsere Ramen servieren wir in einer speziellen Suppe

o' aus verschiedenen Gemisesorten wie Zwiebeln, Weikohl, Kartoffeln,
Mohren und Konbu-Seetang aus Hokkaido

. N 3 ﬁ{
L
eklare Brithe auf Soﬂéaﬁgenbams eine leicht sufliche aber

otzdem herzhafte Suppe. %
ur unsere Shoyu-Ramen ver%venden wir extrafeine Sojasauce von

Suppe /"
Alle unsere Ramen servieren Wir in einer spéziellen Suppe aus einer '£
hausgemachten Hihnerbrihe und verschiedenen Gemdisesorten wie
Zwiebeln, Weikohl, Kartoffeln, Mohren, Knoblauch, Ingwer und
Konbu-Seetang aus Hokkaido. Die Suppe wird

sechs Stunden lang eingekocht.

Nudeln

Die Nudeln sind der wichtigste Bestandteil von Sapporo Ramen.

Wir verwenden Ramen von Nishiyama Seimen, wie man sie sonst Nudeln

nur in Japan bekommt. Wir verwenden eifreie vegane Nudeln, die besonders gut

zu unseren veganen und vegetarischen Suppen passen.

- "Br uhe basierend auf Miso, Sesampaste und fermentierten,
schwarzen Sojabohnen. Wir verwenden extrafeines Miso
von Nishivama Seimen aus Sapporo.

Getranke
XY vHEE—n
KIRIN Bier D 330ml  4.30€
¥ yKofgFe—n
SAPPORO Bier D 330ml  4.30€
JYPAA—RE—N
Bitburger (Alkoholfrei) D 330ml" 3:80€
" : —— 71
®E Ebro P&y Gyoza HSRRL 1~ Yasai Gyoza BOEHT Karaage 7= T Ht % Takoyaki #£ &% Nanban \;{V;E\’lem H Aol FEOE
Edamame Kuki Wakame Gebratene Teigtaschen Gebratene Spinatteigtaschen Frittiertes Teigkugeln gefiillt Frittiertes Hahnchenfleisch \)‘Varm‘:ar Sake DL 180ml  7.00€
Gekochte Sojabohnen 4.50 € Algensalat -4.50 € gefiillt mit Hihnchenhackfleisch mit Gemusefiillung Hahnchenfleisch mit Oktopusstiickchen nach Nanban Art BER (&)
. (6st) 550 € (12st) 10.00 € (6st) 5.50 € (12st) 10.00 € (4pic) 5.00 € (8pic) 10.00€ 6.00€ (Half) 6.00 € (Full) 10.00 € Sake Kikumasamune(Kalt) DL 120ml 7.00€ ®190ml 11.50€
Ramune 510 200ml  4.00€
X—
Cola 12 330ml 3.30€
a—3¥uo
Cola ZERO 1210 330ml  3.30€
HAK UK RN
Spreequell Wasser : mit Kohlensiure 250ml  3.00€
7 AK (Kb )
Spreequell Wasser : groBe Flasche mit Kohlensaure 750ml  5.00€
X (73 %)
Volvic Wasser : ohne Kohlensaure 250ml  250€
- y &K (K rn)
— : - 2 > - 7 P " S Spreequell Wasser : groBe Flasche ohne Kohlenséure 750ml  5.00€
Ve_eta:’- . 3 . :} 1R T/fX }\'-‘5\74’1 BERRF A A
BUBER % E@i L AT AVE R R L TR Z#R Reis 2.50€ Kimuchi Moc}?: matcha ice  Mochi vanilla ice Takfmi Macha Lime 330ml  4.00€
Ter1yak1 Meshi Nanban MeShi Kakiage Meshi Buta Kimuchi Meshi f{erme“t‘ert?r Eis mit Grinteegeschmack — ~ Vanileeis gehillt P Hi e b
= . s . . . Kimuchi und Mariniertem ohlsalat mit gehiilltin japanischen _ in japanischen Reiskuchen . ¢
Teriyaki Chicken auf Reis frittiertes Hihnchenfleisch aufReis ~ Gemiise Tempura auf Reis e Gewiirzen. Reiskuchen 350€ Proviant Apfelschorle 330mlk :3.60 £
7.00€ 700€ 7.00€ 700€ 450€ 350 € LVEVYIS VS ve— S
( Proviant Ingwer-Zitrone . 330ml 360€
Lieber Gast! | . ) : s ] B B #ZE (8 " 5 ¥ ]
Informationen tGiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien-oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, 5 ha° . ofhh {
@ erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. Griiner Tee (warm) 1 : 250ml  2.50€
Fotos dienen nur zur Veranschaulichung D Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) L Soja v—avR (B

1 koffeinhaltig 2 mit Farbstoff 5 mit Geschmacksverstarker 10 mit StiBungsmittel(n) Oolong Tee (kalt) 1 5 a W 250ml 3.30€
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